OUVERT 747
DU MATIN AU SOIR

K PETIT DEJEUNER
DEBUTEZ LA JOURNEE AVEC
NOS PETITS-DEJEUNERS
SUCRES OU SALES

DEJEUNER & DINER
CUISINE BISTROT-BRASSERIE
OUVERTE EN NON-STOP.
PLAT DU JOUR MAISON
ET SPECIALITES LOCALES

BAR
AMBIANCE FAMILIALE,
DU CAFE DU MATIN
A L’APERO DU SOIR

N

A TRES VITE

CAFE « RESTAURANT « GLACIER
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CAFE « RESTAURANT « GLACIER

POUR COMMENCER

APERITIF DE LA MAISON - 12¢l -+ ----- 6€
ROSE PETILLANT DU LUBERON - 12¢l - 4,50€
BLANC CASSIS OU PECHE OUMURE - 12¢1 - 4€

ROSE PISCINE - 18l ««vvvvvveeeeevennnnn. 4€
MUSCAT -10cl ---cccvvveveeceeeennnn. 4,50€
DE BEAUMES-DE-VENISE

MARTINI ROUGE OU BLANC -6¢cl -------- 4€
COUPE DE CHAMPAGNE -10¢l -« -------- 7€
DE LA PLACE

@

PLANCHE APERO
18€
Charcuterie & Fromage

TRUITE FUMEE
PAR NOS SOINS
15€
Fromages frais aux herbes

==

COCKTAILS

MOJITO (framboise +1€) «+vvveevvnnns 25d-11€

Rhum Bacardi Gold, menthe fraiche, sucre de
canne, citron vert & eau pétillante.

GINTONIC - - oo, 5a.10€

Gin Hendrick’s, tranche de citron jaune
& Schweppes tonic

MOSCOW MULE .................... 25¢l- 1o€

Ginger Beer, vodka Grey Goose & citron vert

Hibiscus, citron jaune & Gin Hendrick's

NOS SPRITZ

Tous nos Spritz sont préparés avec un Prosecco
pétillant et une touche d’'eau gazeuse,
servis bien frais.

LIMONCELLO - -----vvvvvveiiinan, 2%¢-11€

Parfum citronné, frais et ensoleillé

CAMPARI ........................... 25¢l- 11€

Notes améres et intenses

APEROL ............................ 25¢l- 11€

L'incontournable italien, doux-amer

SAINT-GERMAIN: - - -« 2%c-11€

Liqueur de fleur de sureau, menthe & citron vert

BASILIC ............................. 25¢l- 11€

LE spritz provencal



NOS BOISSONS

CAFE « RESTAURANT « GLACIER

COCKTAILS SANS ALCOOL

VIRGIN MOJITO -25¢l -« vvvvvvvveenennnnn 8¢

Menthe fraiche, sucre de canne, citron vert
& eau pétillante

VIRGIN TONIC -15¢] -« «cvvovvevveaneannnn 6<

Sirop brut de concombre, jus de citron & tonic

VIRGIN SPRITZ -15¢l -« ccvvveveveeeanenn. 7€

Orange amere & gentiane

SOFT

LIMONADE ARTISANALE -3¢l - - 4,50€
THE GLACE MAISON -30¢l -+« ---ooe - 4€
FRUITS PRESSES -20¢l -+« -+ 4.50€

Orange, citron ou pamplemousse

JUS DE FRUITS ARTISANAUX -25¢1 - 4,50€
Pomme, tomate ancienne, fraise de carpentras,
abricot de Provence, péche ou poire

SOFT-33cl «ccvvvveeeeeiimininnannns 3,00€
Coca, Coca zéro, Orangina, Schweppes, (tonic ou
agrumes), Ice tea, Perrier

SIROP BRUT BACANHA (BIO) -25¢ - - - - - - 3€
Bergamote, verveine, yuzu, concombre,
romarin, basilic ou gingembre

SIROP MONIN -25¢] ««cccvvvemrenanuennn. 3€
Menthe, fraise, péche, Pac, grenadine, orgeat,
citron, Gambetta, lavande ou violette

EAUX

EVIAN -50cI & 751 < -« cccvvvvececeemennnnnns 5€
OREZZA - 11 - -« cvvvvveiiiiiiiiiiiiiaan 6€
EVIAN -50cl - ---cvvvveevimmneiiinnnnnnn. 4€

LES CLASSIQUES

RICARD, PASTIS 51, CASANIS -2¢l -- 3,90€
SUZE, PORTO ROUGE, CAMPARI -10¢cl - 6€

J&B -4l - 5€
JACKDANIEL’S -4l «-vvcvvvvveaneanunnns 7€
ABERLOUR -4¢l --vcvvvvvviinininiininns 8¢
VODKA GREY GOOSE

GIN HENDRICK’S -4¢l - - - ccvevvennannn 8s€
RHUM BACARDI GOLD

BIERES PRESSION

JUPILER BLONDE - 25¢l -+« cvvnvvvnn 4€
B0l ccccceereceaean 8€
BIERE DU MOMENT -25¢1 -« -------- 4,50€
B0l ccccceereceanan 9€
PIETRAAMBREE ~ -25¢i -« ovvooeen 5€
BOCl «vcveereeneann 10€

BIERES BOUTEILLE

DUVEL =33l -« cvvvvnmmiiiiiaaaaaaanns 6€
PELFORTH BRUNE -33cl -« -« v vvveoevnnnns 5€
1664 SANS ALCOOL -33¢l - --vvovvvnvnnn 5€
VEDETT IPA -33¢cl <« vcvvnveenanananans. 6€
FRUITS ROUGES -33¢l -+ cvvveevvne. 5€

CIDRES BOUTEILLE

FILS DE POMMES -33¢l -+ ovvnnn. 6€
Cidres brut ou poiré



A LA CARTE

CAFE « RESTAURANT « GLACIER

TRUITE DE M. MEYER - oo 14€
FUMEE PAR NOS SOINS

Creme aigrelette, salade de mesclun, vinaigrette
miel-moutarde & I'ancienne

FOIE GRAS AU TORCHON - -----....n. 16€

Chutney d’oignons aux 4 épices et toast

CAILLETTE PROVENCALE ----------.-.. o€

& Cornichons
L’CEUF MAYO DU BISTROT - --vvoe... 7€
VELOUTE DE CHATAIGNES AU CAFE. . 12€

Oeuf mollet croustillant

PLANCHE DE CHARCUTERIE: - --------- 18€
ET FROMAGES

Feuilles de romaine, poulet croustillant, ceuf,
oignons rouges & frits, parmesan, cro(tons
& sauce César

CHEVRECHAUD v ovvovveneannnnn. 19€

Salade verte, chévre chaud pané, miel de
chéataignier, poires pochées, noix & cranberries

BORD DE SORGUE - -+ ---vvvvvveeeeee. 19€

Salade verte, truite fumée par nos soins, crevettes,

fenouil croguant & anchoiade maison

PLATS

FILETDEBCEUF .- -civviviiiiiinan.. 28€

Sauce au poivre et frites maison

FILET DELOUP GRILLE, - - - oeo.. 25€

Ratatouille, jus de favouille et creme a I'ail

TRAVERS DE PORC CONFITS FACONBBQ - 25€

Polenta crémeuse au parmesan

RAVIOLES ALATRUFFE -« vvnve 20€

Brousse et noix

BURGER DU CHINEUR -.............. 20€
Beoeuf du boucher, cheddar, sauce cocktail,
pancetta grillée, cornichon, compotée d’oignons,
salade & frites maison

AIOLIPROVENGAL -+ -ovvvvvennnnn. 25€
Cabillaud, légumes vapeurs, crevettes, bulots,
oeuf dur et sauce aioli

DESSERTS MAISON

CREMEBRULEE ... ..vovovoveiiinnn. 7€
TIRAMISU AUX SPECULOOS --- -+ - - 7€
VERRINE CITRON MERINGUEE - ---- - - - 7€
MOUSSE AU CHOCOLAT -........oonoee 7€
PANNACOTTA - cccceveeeeaaeaen. 7€
Fruits rouges ou caramel beurre salé
FAISSELLE .. .- v ovvvviiiiiiiii. 5€
Fruits rouges ou miel

CAFE GOURMAND -« -vcvveveennnnn. 10€
ASSIETTE DE FROMAGES. -----........ 10€

MENU ENFANT 3¢

PATES BOLOGNAISE

SIROPMONIN  +

ou FISH'N CHIPS

+ YAOURT BIO

ou CHEESBURGER #

Frites maison ou ratatouille maison



\

MENUS

CAFE + RESTAURANT « GLACIER

ENTREE + PLAT 30€
PLAT + DESSERT 30€
ENTREE + PLAT + DESSERT 35¢€

MENU DES CHINEURS

(EUF MAYO DU BISTROT

ou
CAILLETTE PROVENCALE
ET CORNICHONS

PLATS
FILET DE LOUP GRILLE

Ratatouille, jus de favouille
et creme a l'ail

ou

TRAVERS DE PORC
CONFITS FACON BBQ

Polenta crémeuse au parmesan

DESSERTS
DESSERTS AUX CHOIX

TIRAMISU AUX SPECULOOS VERRINE CITRON MERINGUEE CAFE GOURMAND @
CREME BRULEE PANNA COTTA Fruits rouges ou caramel beurre salé ~ ASSIETTE DE FROMAGE @
MOUSSE AU CHOCOLAT FAISSELLE Fruits rouges ou miel



MENU DU MIDI

LUNDI

SOUPE DE FAVOUILLES

ou
POULET CROUSTILLANT
& MAYO EPICEE

&
g

BLANQUETTE DE VEAU & RIZ

ou

BOUILLON DE LIEU POCHE & AiOLI

ou
PLUMA DE PORC IBERIQUE, SAUCE
MOUTARDE ET MIEL. FRITES MAISON &

CAFE « RESTAURANT « GLACIER

ENTREE + PLAT 19€
PLAT + DESSERT 10€
ENTREE + PLAT + DESSERT 24€

MARDI

CEUF MIMOSA

ou

BRUSCHETTA CHEVRE & MIEL

&
A\ g

ANDOUILLETTE, CREME MOUTARDE
ET POLENTA

ou
POISSON PANE,
SAUCE TARTARE & FRITES
ou
PLUMA DE PORC IBERIQUE, SAUCE
MOUTARDE ET MIEL. FRITES MAISON &

MERCREDI

QUICHE LORRAINE

ou

ACCRAS DE POISSONS

&
g

SAUCISSE ARTISANALE
& PUREE AU BEURRE

ou
FILET DE LIEU, BEURRE CITRONNE
& PUREE DE CAROTTE
ou
PLUMA DE PORC IBERIQUE, SAUCE
MOUTARDE ET MIEL. FRITES MAISON &

S S
JEUDI VENDREDI SAMEDI
CRUMBLE DE POREAUX SALADE DE CHEVRE CHAUD VELOUTE DE POTIMARON
ET STNECTAIRE o ET CROUSTILLANT DE PARMESAN
ou , ou
VELOUTE DE POMMES DE TERRE VELOUTE Df CAROTTE BEIGNETS DE LEGUMES
ET CHOU FLEUR - ¢ & YAOURT AUX HERBES
. AIOLI PROVENGAL >
CURRY DE POISSON &RIZ ou DAUBE DU LUBERON & PATES
AL VEAUMARENGO CROMESQEJLIJS DE SOLE
1/2 MAGRET, SAUCE AU PORTO : .
ET GRATIN DAUPHINOIS &POLENTﬁfREMEUSE & TOMATES CONCASSEES
ou : ou
PLUMA DE PORC IBERIQUE, SAUCE PLUMA DE PORC IBERIQUE, SAUCE PLUMA DE PORC IBERIQUE, SAUCE
MOUTARDE ET MIEL. FRITES MAISON MOUTARDE ET MIEL. FRITES MAISON @ MOUTARDE ET MIEL. FRITES MAISON @
TS S
D)I‘MANEHE coeer " L 1O
| DESSERTS MAISON
VELOUTE DE BUTTERNUT

ou

MINI CROQUE TRUFFE

&
)\ 4

POULET ROTI FERMIER
& POMMES DE TERRE GRENAILLE
ou
BRANDADE DE MORUE
ou
PLUMA DE PORC IBERIQUE, SAUCE
MOUTARDE ET MIEL. FRITES MAISON &

TIRAMISU AUX SPECULOOS
CREME BRULEE

MOUSSE AU CHOCOLAT
VERRINE CITRON MERINGUEE

PANNA COTTA Fruits rouges ou caramel beurre salé

FAISSELLE Fruits rouges ou miel
CAFE GOURMAND &
ASSIETTE DE FROMAGES @



NOS VINS

CAFE + RESTAURANT « GLACIER

») ¥ )

LAJNEJ 12CL  50CL 75CL
CHATEAU PESQUIE 4€ 23€
LES TERRASSES

AOC Ventoux - Minéral et floral

CHATEAU PESQUIE 4€ 23€
CHARDONNAY

AOC Ventoux - Floral et fruité

DOMAINE DU TARIQUET 4€ 25€
PREMIERE GRIVES

IGP Cote de Gascogne - Moelleux et fruité
DOMAINE DE LA GRANDE SIESTE 5€ 26€
LE BLANC DE REVE

Languedoc roussillon - Frais et minéral

CHATEAU VAL JOANIS 5€ 27€
TRADITION

AOC luberon Sec et légerement fruité

VIGNOBLE CHASSON 15€
CHATEAU BLANC

AOC Luberon - Minéral et floral

MAISON DELAS 4,50€ 26€
VIOGNIER

Vin de pays d’'Oc - Puissance fruitée

n
SE 12 CL 50 CL 75 CL

CHATEAU PESQUIE 4€ 23€
LES TERRASSES
AOC Ventoux - Sec et fruité

CHATEAU-CICERON 4€ 23€
BELLE DU SUD
AOC Pays d'Oc - Trés clair, parfait pour I'apéro !

CHATEAU VAL JOANIS 5€ 27€
TRADITION
AOC Luberon - Sec et frais

VIGNOBLE CHASSON 15€
CHATEAU BLANC
AOC Luberon - Sec et minéral

DOMAINE DE LA GRANDE SIESTE 5€ 26€
LE ROSE DE REVE
Languedoc roussillon - Frais et minéral

MBE 12CL 50CL 75CL

CHATEAU PESQUIE 4€ 23€
LES TERRASSES
AOC Ventoux - Rond et léger

CHATEAU VAL JOANIS 5€ 27€
TRADITION
AOC Luberon - Rond et fruité

VIGNOBLE CHASSON 15€
CHATEAU BLANC
AOC Luberon - Léger et fruité

DOMAINE ROCHE 5,50€ 29€
CAIRANNE
AOC Cairanne - Fruité avec du caractéere

DOMAINE LA VERQUIERE 6€ 31€
VACQUEYRAS
AOC Vacqueyras - Notes fruits noirs et épices

MAISON DELAS 7€ 33€
LES LAUNES

AOC Crozes-hermitage - Fruité sur des notes de
cassis

DOMAINE ALBIN JACUMIN 45€
LA BEGUDE DES PAPES
AOC Chateauneuf-du-pape - Vin de caractére

==

LES BULLES

CHAMPAGNE
VERRE - 7,00€
BOUTEILLE - 45,00€

PROSECCO
VERRE - 5,00€
BOUTEILLE - 28,00€

ROSE PETILLANT
DU LUBERON
VERRE - 4,50€

BOUTEILLE - 28,00€
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